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LUNDI 2 MARDI 3 JEUDI 5 VENDREDI 6
Betteraves en salade Crépe au fromage Duo de saucisson / beurre Vermicelle a la tomate
Steak hache Lasagnes a la bolognaise ROti de dinde Brandade de morue
Haricots verts Salade Carottes persillées au jus Salade
Beignets Compote de pommes Fromage blanc / coulis de fruits Kiwi
LUNDI 9 MARDI 10 JEUDI 12 VENRDREDI 13
Soupe poireaux/pommes (Euf mimosa Potage alphabet Rillette
de terre Chipolatas de volaille Pot-au-feu Dos de lieu frais
Tagliatelles a la carbonara Frites Et ses legumes Epinards a la creme
Pomme Yaourt au sucre de canne Creme brulée Tarte aux abricots
LUNDI 16 MARDI 17 JEUDI 19 VENDREDI 20
Carottes rapées Macédoine/mayonnaise Taboulé Soupe de légumes
Cordon bleu ROt de porc Escalope de poulet Pizza
Haricots verts Purée de pois chiches/carottes Petits pois Salade
Liégeois a la vanille Flan au chocolat Gateau aux poires Semoule au lait
LUNDI 23 MARDI 24 JEUDI 26 VENDREDI 27
Velouté de légumes Soupe de vermicelle

Céleri rémoulade
Boules beeuf sauce tomate

Mousse de canard
Tajine de mouton

Sauté de dinde
Haricots verts

Omelette de pommes
de terre/ lardons

Coquillettes Semoule
Créme dessert au chocolat bio Petits suisses aux fruits Ananas / chantilly Salade
Kiwi
LUNDI 30 MARDI 31
Soupe de légumes Carottes rapées
Beeuf bourguignon

Quiche lorraine
Salade
Péche au sirop

Pommes de terre vapeur
Gateaux des anniversaires







