
 

 

 

MENUS DE LA CANTINE DE JUIN 2018 
 

   VENDREDI 1ER 

   Macédoine de légumes / mayonnaise 

Dos de cabillaud 

Blé à la tomate 

Yaourt nature sucré 

LUNDI 4 MARDI 5 JEUDI 7 VENDREDI 8 

Tomates / Mozarella 

Cordon bleu 

Carottes persillées 

Compote de pommes 

Saucisson / beurre 

Escalope de poulet à la crème 

Riz / champignons 

Pêche 

Concombres en salade 

Rôti de porc 

Lentilles 

Petits suisses aromatisés 

Pâté 

Brandade de morue 

Salade 

Cerises 

LUNDI 11 MARDI 12 JEUDI 14 VENDREDI 15 

Radis / beurre 

Pâtes à la carbonara 

Oreillons d’abricots 

Betteraves 

Rôti de bœuf 

Purée de carottes / pommes de terre 

Duo fraises / bananes 

Salade de tomates 

Tournedo de dinde 

Petits pois / carottes 

Fromage blanc / confiture 

Haricots verts / œuf 

Poisson pané 

Macaronis 

Crème dessert à la vanille 

LUNDI 18 MARDI 19 JEUDI 21 VENDREDI 22 

Carottes râpées 

Steak 

Frites 

Flan au chocolat 

 

*Menu surprise* 

Rillette 

Chipolata 

Gratin de courgettes 

Yaourt aromatisé 

Sardines à l’huile 

Omelette de pommes de terre 

Salade 

Gâteau des enfants 

LUNDI 25 MARDI 26 JEUDI 28 VENDREDI 29 

Concombres 

Boules bœuf à la tomate 

Semoule 

Salade de fruits 

Taboulé 

Escalope de dinde 

Epinard à la crème 

Glace 

Salade verte / tomates / emmeental 

Lasagnes aux légumes  

Pastèque 

Thon / maïs 

Poisson 

Printanière de légumes 

Brugnon 

 


